
Tel. 040/ 530 35 686 

 

E-Mail: Lauri_Hamburg@yahoo.de 



Laura´ s Hexenkessel ist aus der Leidenschaft meiner Hobbies 
entstanden.  
Ich liebe es Lebensmittel und seit neusten auch Körperpflegemittel 
selber herzustellen.  
Denn ich selber habe mich in den letzten 2 Jahren mit den 
Inhaltsstoffen in Lebensmitteln und auch Körperpflegemitteln 
auseinander gesetzt und habe erkannt das sehr viele chemische Stoffe 
zugesetzt werden, die unserm Körper schaden.  
Aus diesem Grund sind alle meine Produkte frei von 
Konservierungsstoffen, Geschmacksverstärkern und künstlichen 
Farbstoffen.  
 
So nun wünsche ich Ihnen viel Spaß beim Stöbern in meinem 
Hexenkessel und passen sie auf,  manchmal wird es ziemlich heiß in 
meinem Kessel. 
 
Für Fragen und Anregungen stehe ich Ihnen gerne zu Verfügung und 
Sie dürfen auch gerne meine Mail weiterleiten.  
 

Großes Stöbervergnügen wünscht Ihnen  
 
                          Laura 
 



Pesto Rosso  



Schokomuffins aus der Flasche  

In einer Flasche befindet sich die 
Backmischung  für Schokomuffins, 
welche nur noch in eine Schüssel mit 
den flüssigen Zutaten gegeben wird, 
verrührt und ab in die Förmchen! 
 
Die Zubereitung steht auf der Flasche! 
 



Gewürzbrot im Blumentopf mit Kräuterbuttergewürz 
Die Geschenkidee besteht aus einer Brotbackmischung, 
welches in dem Blumentopf gebacken wird und einem 
Kräuterbuttergewürz, welches Butter hinzugefügt wird.  
 
Es ist ein super Mitbringsel für einen Grillabend oder 
einer Party 



Gute ßLaune-Tee 

Inhaltsstoffe: Zitronenmelisse, Minze, Pfefferminze, 
Ringelblumen, Malvenblüten, Kornblumen, Sonnenblumen, 
Gänseblumen 



Schutzengeltee 

Inhaltsstoffe: Apfelstücke, Koriander, Fenchel, Hagebutten, Minze, Anis, 
Melisse, Kornblumen 



Apfel -Mango-Mus 



Fruchtaufstriche und Marmeladen 

Himbeermarmelade 
Erdbeermarmelade 
Waldfruchtmarmelade 
Himbeer- Bananen- Zitronenmelisse 
Erdbeer- Pfefferminze 
Waldfrucht- Walnuss 
Erdbeer- Nektarinen- Konfitüre 
Zwetschgenmarmelade 
Erdbeer-Schoko 
 
 
 
So lange der Vorrat reicht! 
Auf Anfrage kann ich auch Marmelade ohne Zucker herstellen. 

 
 



Vitalkräutersalz   

Inhaltsstoffe: Brenneselsamen, Salz 



Bratkartoffelgewürz  

Inhaltsstoffe: Pfeffer, Paprika, Petersilie, Schnittlauch, Oregano, 
Salz, Rosmarin, Kümmel 



Selbstgemachte Gemüsebrühe ohne Glutamat und Konservierungsstoffe 

Verwendung:  
1-1,5 TL. für 500ml Wasser 
Inhaltsstoffe: 
Suppengemüse, Kräuter, Luisenhallersalz 
( ca. 1 Jahr kühl gelagert haltbar)  
 



Inhaltsstoffe: Apfel, Hagebutte, Hibiskus, Orange, Nelken, Zimt 

Tipp: Alkoholfreie Variante mit 
Früchtetee 



Glühweingelee 




